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Kleines Frühstück
Ein Glas (0,1 l) frischer Orangen- oder Tomatensaft, frische
Brötchen und Eier nach Wahl (gekochtes Ei, Rührei oder
Spiegelei), Butter, Konfitüre, Honig, eine Scheibe Käse und
Wurst.

14,00 €

Wahlweise mit geräuchertem Lachs

+ 2,50 €

Café Fitz Frühstück für 2 Personen
Starten Sie mit einem Glas (0,1 l) frischen Orangensaft oder
Tomatensaft in den Tag. Dazu reichen wir verschiedene
Sorten frische Brötchen, Toast, Croissant und Butter sowie
verschiedene Konfitüren, Honig und Nutella. Reichhaltige
Wurstspezialitäten wie Roastbeef, Salami, Schinken und
Zwiebelmett. Verschiedene Käsesorten aus Frankreich und
Deutschland sowie eine Scheibe Lachs. Eier nach Wahl (ge-
kochtes Ei, gerührtes Ei oder Spiegelei). Dazu frisches Obst.

31,90 €

Luxus Frühstück für Genießer
Starten Sie mit je einem Glas (0,1 l) Champagner und einem
Glas (0,1 l) frischen Orangensaft oder Tomatensaft in den Tag.
Dazu reichen wir verschiedene Sorten frische Brötchen,
Toast, Croissant und Brot sowie Butter, verschiedene Konfi-
türen, Honig und Nutella. Reichhaltige Wurstspezialitäten
wie Roastbeef, Salami, Schinken und Zwiebelmett. Verschie-
dene Käsesorten aus Frankreich und Deutschland sowie
Lachs- und Nordseekrabben. Eier nach Wahl  (gekochtes Ei,
gerührtes Ei oder Spiegelei). Das täglich frische Obst und ein
Schälchen Müsli mit Naturjoghurt nicht zu vergessen.

für 1 Person 39,20 €

für 2 Person 55,00 €

Kaviar Frühstück
Feiner Kaviar, Black Selection aus Deutscher Zucht 
von Aki (Altonaer Kaviar Import) serviert auf Eis mit 

frischem Toast, Blinis und Butter.

10g 45,00 € / 20g 60,00 €

Wellness Frühstück
Porridge (kalt) mit frischen Früchten, 

Knäckebrot, Butter, Konfitüre und Honig

15,20 €

Ei Benedikt
Pochiertes Ei auf frischem Krustenbrot
Kochschinken an Sauce Hollandaise, 

dazu Tomatenwürfel

11,20 €

Süßes Frühstück
Frisches Croissant, Baguette-Brötchen, Butter, 

Konfitüre, Honig, Nutella und frisches Obst

10,20 €

Kinder Frühstück
Frisches Baguette-Brötchen, Butter, Nutella, 
Konfitüre, Frosties mit Milch und eine kleine 

Überraschung

9,20 €

Pancake´s
Drei Pancakes mit Ahornsirup

und frischem Obst

13,10 €

*wahlweise auch mit glutenfreien Brötchen als Extra + 2,00 €
Heißgetränkeauswahl finden Sie auf der nächsten Seite.

FRÜHSTÜCK

Frischer Obstsalat

10,90 €

Kellogg’s-Cornflakes mit Milch (ohne Zucker)
Kellogg’s-Frosties mit Milch (mit Zucker)

7,20 €

Gekochtes Ei

2,20 €

Portion Butter oder Margarine

1,90 €

Portion Wurst oder Käse

6,90 €

Portion geräucherter Lachs

7,20 €

Konfitüre / Nutella

1,90 €

Honig

2,10 €

Frisches Krustenbrot

2,50 €

Drei Rühreier natur

7,80 €

Drei Spiegeleier natur

7,80 €

Drei Rühreier mit Schinken
oder wahlweise mit Bacon

10,20 €

Drei Spiegeleier mit Schinken
oder wahlweise mit Bacon

10,20 €

1/2 Brötchen - wahlweise mit
Land-Leberwurst 3,80 €

Katenrauch-Mettwurst 3,80 €

Holsteiner Katenrauch-Schinken 3,80 €

Mildem Holsteiner Kochschinken 3,80 €

Schnittkäse 3,80 €

Mild geräuchertem Lachs 4,60 €

Fleischsalat 2 3,90 €

Geflügelsalat 2 4,60 €

Camembert 3,80 €

Roastbeef 4,80 €

EXTRAS
ERFÜLLEN SIE SICH IHRE INDIVIDUELLEN WÜNSCHE

Frühstückseier, Brötchen, Toast 
oder Schwarzbrot wahlweise mit:

Frischer Orangensaft 0,10 l  2,40 € 0,20 l  4,70 € 0,40 l  8,90 €

Glas Milch (warm/kalt) 0,20 l  2,80 € 

Glas Milch (Hafer/Soja/laktosefrei) 0,20 l  2,80 €  

Glas Milch mit Honig 0,20 l  3,60 €

Kalte Schokolade 0,20 l  3,20 €GE
TR

ÄN
KE

ZU
GA

BE

Glas Champagner 0,10 l 15,00 €

Glas Prosecco 0,10 l 6,90 €
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Tasse FilterKaffee (nur im Café)
3,50 €

Kännchen FilterKaffee
6,10 €

Schümli / Ca fé Crema
4,80 €

Milchkaffee
4,90 €

Latte Macchiato
5,20 €

Cappuccino 
4,60 €

Espresso
3,40 €

Doppelter Espresso
4,90 €

Espresso Macchiato
3,90 €

Doppelter Espresso Macchiato
5,20 €

Unsere Kaffeesorten sind auch entkoffeiniert erhältlich 

+ 0,10 €

Mehraufwand für laktosefreie Milch, Hafer- und Sojamilch

+ 0,50 €

FRISCHER KAFFEE TEA-TIME
Spezialitäten serviert im tee-Glas je Sorte 6,00 €

Loser Tee aus dem edlen kännchen je Sorte 8,50 €

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN
MIT SAHNEHAUBE

Kaffee Baileys
Kaffee Amaretto

Baileys Latte (ohne Sahne)

Holländischer Kaffee mit Klötenköm
Irish Coffee mit Whiskey

Pharisäer mit Rum
Rüdesheimer Kaffee mit Asbach Uralt

9,50 €

SCHOKO-SPEZIALITÄTEN
MIT SAHNEHAUBE

Tasse Schoko (nur im Café)
3,20 €

Kännchen Schoko 
Schokokaffee

5,60 €

Lumumba mit Rum
Italienische Schokolade mit Amaretto

Irische Schokolade mit Whiskey
Russische Schokolade mit Wodka

Baileys hot chocolate
8,90 €

EARL GREY BLUE BLOSSOM
Ein exquisiter Bio Ceylon Tee dient diesem Earl Grey als Basis. Den
unnachahmlichen Zitrusgeschmack erhält der Tee durch die Zugabe
von natürlichem Bergamott-Öl.

IDULGASHINNA BREAKFAST
Der feine, ausgewogene Ceylon Tee für diese königliche Breakfast
Mischung wird im renommierten Teegarten Idulgashinna in Sri Lanka
hergestellt.

DARJEELING HAPPY VALLEY
Dieser hochwertige Bio Darjeeling 2nd Flush stammt aus dem traditi-
onsreichen Teegarten Happy Valley. Er besticht durch ein leichtes,
florales Aroma.

CHINA GREEN JASMIN CHUNG HAO
Dieser feine Grüntee wird in der chinesischen Provinz Fujian geerntet.
Durch das Vermengen mit Jasminblüten erhält er sein unvergleich-
liches Aroma.

PURE CHUN MEE
Dieser hochwertige Chun Mee wird in der chinesischen Provinz Jiangxi
hergestellt. Er besticht durch seine fein-herbe Note, eine dezente Süße
und eine goldgelbe Tassenfarbe.

ASIAN SPIRIT GINGER LEMONGRASS
Dieser feurig-exotische Tee kombiniert Zitronengras, Melisse und Ing-
wer mit würzigem Kardamom und schwarzem Pfeffer veredelt. Wärmt
und schmeckt.

Kamille
Für diesen Bio Kräutertee werden nur ausgesuchte ganze Blütenköpfe
der Kamille verarbeitet. Ein wohltuendes Geschenk der Natur.

Pfefferminz
Diese ausgewogene, erfrischende Minz-Mischung ist inspiriert vom
Nationalgetränk Marokkos, der marokkanischen Minze.

Bergkräuter 
Bergkräutermischung aus Melisse, süßem Fenchel und Anis. Minze
verleiht einen frischen Geschmack.

Früchtereigen
Fruchtstücke wie Apfel, Hibiskus und Holunderblüten, abgerundet mit
Orange, Beeren und ein wenig Zimt.

Vanille-Chai-Tee Latte
Indischer Kräutertee mit Gewürzen. Würziges Aroma mit Milchschaum.                               

6,20 €

DARJEELING MONTEVIOT
Feiner floraler Charakter und eine goldene Tassenfarbe. Traditionell
per Hand gepflückt.

EARL GREY
Traditionell zeichnet sich ein Earl Grey durch das intensive Zitrus-
Aroma der Bergamotte-Frucht aus.

CHINA SENCHA
Besticht durch seinen fein-herben, frischen Geschmack. Meist konsu-
mierter grüner Tee von Teeliebhabern.

HERBAL COCKTAIL
Eine bekömmliche Mischung aus duftenden Kräutern wie Melisse,
Eisenkraut, Süßholz und Zitronengras.

Ergänzen Sie 
Ihren Kaffee mit 
verschiedenen

Geschmacksrichtungen:

Caramel, Kokos,
Mandel oder Vanille

+ 1,00 €
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Rinder-Carpaccio
Olivenöl, frisch geriebener Grana Padano 

und Salatbouquet

19,20 €

Burrata Mozzarella
mit Tomatenkompott, Oliven und Pistazien

14,90 €

Französische Zwiebelsuppe
Röstbrot, Bergkäse

7,20 €

Tomaten-Cremesuppe
mit feiner Sahnehaube

7,40 €

Karotten-Currysuppe
schön cremig und scharf mit feiner Sahnehaube

7,50 €

Café Fitz
gratinierter Ziegenkäse auf Kräuter-Blattsalat

mit Feigensenf, Walnuss und Dressing

18,10 €

Cesar Salat 
mit glasierten Hähnchenbruststreifen, Römersalat mit Grana Padano, 

Tomaten und Dressing, dazu leckere Croûtons

18,90 €

wahlweise mit gebratenen Garnelen

24,80 €

Marktsalat
Salat der Saison mit frischem Obst an fruchtigem Himbeerdressing und in 

Curry-Mangochutney geschwenkten Hähnchenbruststreifen

21,90 €

wahlweise auch vegetarisch

16,00 €

VORSPEISEN & SUPPEN SALATE

BELIEBTE KLASSIKER UND KLEINE SNACKS

Timmendorfer Kraftbrot
drei Spiegeleier mit Katenschinken auf Krustenbrot 

und Salatbouquet

14,90 €

wahlweise mit Nordseekrabben

26,20 €

Bauernfrühstück 
Bratkartoffeln mit Ei und Katenschinken, 

Gewürzgurke und Salatbouquet

14,90 €

Cafè Fitz Käseplatte 
Verschiedene Hart- und Weichkäse

dazu Weintrauben, Butter und Brotkorb
sowie Oliven

17,50 €

Norwegischer Räucherlachs
auf drei Kartoffelpuffern mit einer 

Honig-Dill-Senf-Sauce an Salatbouquet

17,80 €

FLAMMKUCHEN 
classique
mit Speck und Zwiebeln, Schmand ...........................................12,50 €

flambée à l'italienne
klassisch mit Mozarella, Kirschtomaten, Schmand....................12,50 €

les végé
mit Gemüse und Gemüse und Gemüse .....................................12,50 €

Avignon
mit Ziegenkäse, Feige, Sauerrahm, Rucola, Balsamico .............14,50 €

les Poissons
mit Lachs und Garnelen, Schmand ...........................................17,80 €

BAKED POTATOES
Ofenkartoffel Nr. 1
mit knackigem Salat, Sour Cream ...............................................12,90 €

Ofenkartoffel Nr. 2
mit knackigem Salat, Sour Cream, Champignons und Zwiebeln ...13,90 €

Ofenkartoffel Nr. 3
mit knackigem Salat, Sour Cream und Hähnchenbruststreifen.....16,90 €

Ofenkartoffel Nr. 4
mit knackigem Salat, Sour Cream und geräuchertem Lachs ........17,80 €

oder auch wahlweise mit Garnelen ..................................................18,90 €

Wir verwenden 
marktfrische Produkte

von Herstellern aus
direkter Umgebung
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Garnelen-pfanne
mit Oliven, frischen Kräutern, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch in 

Olivenöl gebraten, Peperoni und frischem Ciabattabrot

25,20 €

gegrillte Riesengarnelen (gambas)
mit Olivenöl an Sommersalat und frischem Brot

27,90 €

Lachsfilet
auf Pasta mit Spinat und Kirschtomaten

25,90 €

Vlade´s Meeresfrüchte Paella
pikantes Reisgericht mit Meeresfrüchten

19,20 €

Café Fitz Currywurst
mit Pommes frites und Salatbouquet

13,50 €

Holsteiner Sauerfleisch
wie bei Oma mit knusprigen Bratkartoffeln und leckerer

hausgemachter Remouladensauce, Salatbouquet

25,20 €

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
goldbraun gebraten mit Salatbouquet und Pommes frites

22,50 €
auch wahlweise von der Pute

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt)
mit knusprigen Bratkartoffeln, kleinem Salatbouquet und leckerer

hausgemachter Remouladensauce

24,80 €

HAUPTGÄNGE

STEAK & BURGER

Rib-Eye Steak
ca. 300 gr. mit homestyle Kartoffelspalten, BBQ-Sauce und Salatbouquet

33,60 €

Rumpsteak Mr. Fitz
ca. 300 gr. vom Weiderind mit Kräuterbutter, in Butter gerösteten

Zwiebeln und Champignons dazu Kartoffelspalten

33,90 €

Filetsteak Mrs. Fitz
ca. 200 gr. Deutsches Filet mit Kräuterbutter,

Pilsrisotto mit grünem Spargel

39,90 €

Babyback ribs
über 4 Stunden gegart, Rippchen in Honig-Rum-Marinade,

Coleslaw, BBQ-Sauce und Pommes frites

19,20 €

Fitz Burger
ca. 125 gr. Rindfleisch-Patty, Burgersauce,

Cheddar Käse und Bacon, 
serviert mit Pommes frites

15,90 €

Papas Wildburger
mit Gorgonzola und Preisbeersauce

18,90 €

SAUCEN
Sauce Hollandaise / Steaksauce / Kräuter-Öl
Champignoncremesauce / Sauce Béarnaise

Sour Cream / hausgemachte Kräuterbutter (2,00 €)

HITS FOR KIDS PASTA
Spaghetti-Bolognese

hausgemachte Bolognese an Spaghetti mit Grana Padano

14,20 €

Pomodoro arrabbiata
scharfe Tomatensauce mit frischen Kräutern

11,90 €

Gemellini
an Rahmkräutersauce mit Rinderfiletspitzen

21,90 €

Spaghetti Aglio olio
Garnelen, Knoblauch, Kirschtomanten an pikanter 

Weißwein-Tomaten-Sauce mit Oliven

24,00 €

Extra Portion Grana Padano zur Pasta + 1,00 €

Gläschen Majo / Ketchup / Senf (1,00 €)

Portion Pommes frites
mit Mayo und/oder Ketchup

7,50 €

Kinderschnitzel 
Pute oder Schwein, mit Pommes frites

10,20 €

Spaghetti
mit hausgemachter Bolognese und 

frischem Grana Padano

10,50 €

Gemellini
Tomatensauce und Parmesan

8,50 €

4 Kartoffelpuffer
mit Apfelmus

8,50 €

bis 12 Jahre

BEILAGEN
Gerne ergänzen wir Ihren Beilagenwunsch.

Beilagenergänzungen werden mit 4,00 € berechnet.
Fragen Sie gerne nach. 

Änderungswünsche bei allen Gerichten werden mit 2,50 €
Mehraufwand berechnet.
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Pfannkuchen mit Puderzucker
7,00 €

Waffel mit Puderzucker
7,00 €

DESSERT

Champagner-Frucht-Sorbet
Zitrone oder Himbeer

11,00 €

Kuchen und Torten 
aus eigener herstellung

bitte schauen sie an
unserem Kuchentresen vorbei!

Zimt und Zucker

+ 0,50 €

Sahne

+ 2,00 €

heiße Kirschsauce
heiße Schoko- oder heiße Vanillesauce

oder eine Kugel Eis nach Wahl

+ 2,50 €

Nutella oder Apfelmus

+ 1,90 €

Frisches Obst

+ 4,50 €

Frische Erdbeeren (saisonbedingt)

+ 4,50 €

ZUSÄTZLICH KOMBINIERBAR:

Omas Milchreis
mit Zimt und Zucker

6,90 €

mit Früchten

8,90 €

Milchshakes 
Verschiedene Sorten nach Wahl

6,20 €

mit Sahne + 2,00 €

EISSPEZIALITÄTEN

Café Fitz Eisbecher
mit Waffel und Streusel 

2 Kugeln 5,40 €

3 Kugeln 8,00 €

Sahne + 2,00 €

Nussknacker
Walnusseis, Haselnusseis

und weisses Nougateis
mit Sahne, Karamellsauce und Nüssen

10,50 €

Amarettobecher
Vanilleeis, Schokoladeneis und Haselnusseis

mit Amarettolikör, Sahne, Karamellsauce
und Amarettinis

11,50 €

Schokoschock
Schokoladeneis mit Sahne, Schokoladensauce

und Schokoladenstreusel

10,50 €

Café Fitz Fruchttraum
verschiedenes Fruchteis mit frischem 

Obstsalat und Erdbeersauce

11,50 €

Spaghettieis
Vanilleeis mit Sahne Erdbeersauce und 

weissen Schokoladenstreuseln

10,50 €

Eiskaffee
Vanilleeis, kalter Kaffee mit Sahne

und Schokokaffeebohnen

9,50 €

Eisschokolade
Schokoladeneis, kalter Kakao 

und Sahne

9,50 €

Yogurettenbecher
Vanilleeis, Himbeersorbet und Erdbeereis
mit Sahne, Erdbeersauce, Yogurette und 

weisse Schokoladenstreusel

9,50 €

Beerige Versuchung
Fruchteis und Milcheis mit Sahne 

Erdbeersauce frische Beeren
und weisse Schokoladenstreusel

11,50 €

Klötenköm-Beker
Vanilleeis, Schokoladeneis mit Eierlikör

Sahne und Schokoladensauce

12,00 €

Baileys salted Caramel Eisbecher
Vanilleeis, Schokoladeneis und salted 

Carameleis mit Baileys-Sahne und 
Karamellsauce mit Krokant

13,90 €

zarte Nougateisschale
weisses Nougateis, Schokoladeneis

mit Sahne, Karamellsauce
und Krokant

10,90 €

Erdbeerbecher
(saisonbedingt)

Vanilleeis mit frischen 
Erdbeeren, Sahne und Erdbeersauce

15,20 €

bunter Kinderbecher
2 Kugeln Eis mit Smarties

6,40 €

Kinderspaghettieis
Vanilleeis mit Erdbeersauce

und Streuseln

6,50 €

FÜR DIE LÜTTEN

UNSERE EISSORTEN
Vanilleeis / Schokoeis / Erdbeereis / Haselnusseis / Walnusseis

Himbeersorbet / Zitroneneis / Blaubeereis / Weisser Nougat / Salted Caramel

Sie suchen das Besondere? Wie wäre es denn mit einer Kugel Zitroneneis, 
gemixt mit klarem Wodka. Lecker meint nicht nur der Barkeeper!

Unsere 
hauseigene 

Konditorei kreiert 
exquisite Torten, 

feinste Kuchen sowie 
filigrane Petit fours

und vieles mehr!

Frischer Apfelstrudel
(saisonbedingt)

6,90 €
wahlweise zusätzlich mit Eis oder Sauce

+ 2,50 € oder Sahne + 2,00 €
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DURSTLÖSCHEN & BIER SPRITZIGES & KURZE

ERFRISCHUNGSGETRÄNKE
Coca Cola 1 / 10

Coca Cola zero 1 / 8 / 10 

Fanta 1 / 2, Sprite 0,20 l                3,70 €

0,40 l                6,50 €

Rauch Eistee (vegan) 0,33 l                4,50 €

Café Fitz Tafelwasser still & laut 0,25 l             3,00 €

Café Fitz Tafelwasser still & laut 0,75 l                6,50 €

Gerne auch mit frischem Ingwer oder Gurke in der Karaffe               +2,00 €

Schweppes 
(Tonic 9, Bitter Lemon 2 / 9, 
Ginger Ale 1, Russian Wild Berry) 0,20 l               3,70 €

Spezi klein 1 / 2 / 10 0,20 l                3,70 €

Spezi groß 1 / 2 / 10 0,40 l                6,50 €

Red Bull 1 0,25 l               4,50 €

Malzbier 1 0,33 l               4,20 €

SÄFTE
Apfelsaft 0,20 l                3,60 €

Tomatensaft 0,20 l                3,60 €

Orangensaft 0,20 l                3,60 €

Ananassaft 0,20 l                3,60 €

Cranberry 0,20 l                3,60 €

FRUCHTNEKTAR
Schwarzer Johannisbeernektar 0,20 l                3,60 €

Mangonektar 0,20 l                3,60 €

Maracujanektar 0,20 l                3,60 €

Bananennektar 0,20 l                3,60 €

KiBa 0,20 l                3,60 €

Kirschnektar 0,20 l                3,60 €

Alle Säfte auch als 0,4 l                 6,20 €
und spritzige Schorlen erhältlich

FRISCH VOM FASS
König Pilsener 0,25 l                3,90 €

König Pilsener 0,40 l                5,30 €

Duckstein 0,30 l                4,50 €

Alsterwasser 0,25 l                3,90 €

Alsterwasser 0,40 l               5,30 €

Erdinger Weißbier 0,30 l                4,60 €

Erdinger Weißbier 0,50 l                5,90 €

König Pilsener alkoholfrei 0,33 l                4,20 €

Erdinger alkoholfrei 0,50 l                5,90 €

Pampelle Spritz
Pampelle Ruby L’Apero, Prosecco, Soda Water                       9,50 €

Pampelle Tonic
Pampelle Ruby L’Apero mit Tonic Water                       9,50 €

Aperol Spritz   
Aperol, Prosecco und ein Spritzer Soda                       9,50 €

Sanddorn Spritz   
Sanddornlikör, Prosecco und ein Spritzer Soda                       9,50 €

Hugo     
Prosecco mit Holunderblütensirup, Vodka                       9,50 €

Lillet Rosé  
Lillet mit Wild Berry                       9,50 €

BOWLEN
Pfirsichbowle mit Früchten                              9,50 €
Melonenbowle mit Früchten (saisonbedingt)                              9,50 €
Himbeerbowle mit Früchten (saisonbedingt)                              9,50 €
Erdbeerbowle mit Früchten (saisonbedingt)                              9,50 €

EDELBRÄNDE
Diverse von Ziegler 2 cl 6,90 €

Calvados 2 cl 4,50 €

Grappa 2 cl 5,00 €

Hennessy, Very Special 1 2 cl 4,50 €

Rêmy Martin 1 2 cl 4,50 €

HALBBITTER, BITTER
Jägermeister 2 cl 4,50 €

Fernet Branca / Menta 2 cl 4,50 €

Ramazotti 2 cl 4,50 €

Averna 2 cl 4,50 €

KLARE
Helbing Kümmel 2 cl 4,50 €

Oldesloer Korn 2 cl 4,00 €

Malteserkreuz Aquavit 2 cl 4,00 €

Aalborg Jubi Aquavit 2 cl 4,50 €

LIKÖRE
Baileys Irish Cream auf Eis 1 4 cl 5,90 €

Amaretto di Saronno 2 cl 4,50 €

Sambuca Molinari extra 2 cl 4,50 €

Amaretto Surprise, warm
mit Sahnehaube 2 cl 5,20 €

APERITIFS
Pernod 1 2 cl 4,50 €

Campari Bitter 1, 9 2 cl 4,50 €

Martini Rosso / Bianco 1 5 cl 5,00 €

Martini Extra Dry 5 cl 5,00 €

Winterspecails
Apfelglühwein / Eiergrog / Rumgrog/ heißer Hugo

8,20 €

Glühwein
ohne Schuss 8,20 € / mit Schuss 8,90 €

Glühwein alkoholfrei
6,90 €

HEISS SERVIERT
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Cafe Fitz Cuvée
HAUSMARKE

Das besondere Weißwein Cuvee vom Winzer des Jahres 2015 /2016 ist ein
trockener, leichter, herrlich mineralischer Sommerwein mit viel Frucht. Der
Wein hat Aromen nach gelber Frucht wie Pfirsich und gelber Birne. 

0,20 l 8,60 € / 0,75 l 32,00 €

GrauBurgunder
trocken, Manz, Rheinhessen

Direktes intensives Aroma nach grünem knackigem Obst. Am Gaumen eine
gute Harmonie mit eingebundener Säure.

0,20 l 8,90 € / 0,75 l 33,00 €

Riesling, Steinberg
trocken, Weingut Hensel, Pfalz

Riesling im Aufwind: Die nussigen Noten weißer Mandeln schmiegen sich
perfekt an intensive Zitrus-Aromen von Limettenschalen und Mandarinen. 

0,20 l 9,10 € / 0,75 l 34,00 €

Ostsee Butscher
Weißburgunder, Rheinhessen

Ein ausgewogener, samtig weicher badischer Wein. In der Farbe helles
strohgelb. Im Bukett  frische, fruchtige Aromen von Limonen, Limetten und
gelben Früchten. Im Geschmack leichte Apfelnoten, ein eleganter Weiß-
burgunder mit feiner Säure und typischen Burgunderaromen im Abgang. 

0,20 l 9,50 € / 0,75 l 35,00 €

Lugana
Tenuta Roveglia 

Leuchtendes, intensives Grüngelb. In der Nase nach knackigem Pfirsich und
saftigem Apfel, ein leicht blumiger Touch. Am Gaumen klar und mit feinem
Fruchtschmelz.

0,20 l 8,90 € / 0,75 l 33,00 €

Sauvignon Blanc
Kalkstein, trocken, Weingut Manz, Rheinhessen  

Frisch und fein ausgewogenen und eleganten Aromen im Geschmack von
Pfirsichen, Pink Grapfruit und tropischen Früchten, finessenreich mit einem
saftigen,harmonischen Abgang.

0,20 l 9,60 € / 0,75 l 36,50 €

Pinot Grigio
trocken, Weingut Jermann, Friaul

Die kräftige Frucht drückt sich am Gaumen in vielfältigen Nuancen aus.
Komplex und lang im Geschmack beweist der Weißwein Charakter.

0,75 l 49,00 €

Chardonnay
TROCKEN, WEINGUT JERMANN, FRIAUL

Mit guter Struktur und kräftiger Frucht bringt der Italiener ungemeinen
Trinkspaß ins Glas. Sein schöner Nachhall bleibt in Erinnerung.

0,75 l 55,00 €

MANZ CHARDONNAY TROCKEN RÉSERVE
Goldene Kammerpreismünze | DLG Gold Gold AWC-Vienna

Feine Aromen von gelben Früchten wie Mirabelle und Honigmelone, etwas
rauchig, opulent und reif mit spürbarer salziger Mineralität und wunderba-
rer eingebundener Säure, cremig im Abgang.

0,75 l 42,00 €

Chardonnay & weisser burgunder
Martin Korrell, trocken, 2021

Dieser Wein ist fruchtig, leicht und süffig. Genussvoll und elegant zugleich. 

0,20 l 9,40 € / 0,75 l 35,00 €

hensel & gretel
Cuvee, trocken, Weingut Schneider & Hensel, Pfalz

Mit dieser kraftvollen Fruchtbombe aus weißem und grauem Burgunder
hätte der kleine Hensel sich glatt aus seinem Käfig freisprengen können.

0,75 l 45,00 €

Hope Maguerite
Beaumont Südafrika

Die Beaumont Hope Marguerite zählt zu den besten Chenin Blancs Süd-
afrika.Sie ist ein köstlicher, opulenter und ausgewogener im Holzfass fer-
mentiert Chenin Blanc.Frisches Obst und blumige Aromen  mit Zimt und
anderen Gewürzen. Am Gaumen Noten von reifen grünem Apfel sowie ge-
trockneten  Aprikosen und Mandel. Perfekte Integration von Eiche mit Fri-
sche und einem tollen süß-saurem Abgang.

0,75 l 54,00 €

Chassagne-Montrachet
Niellon Burgund

Ein eleganter kräftiger Chardonnay von einem der besten Produzenten aus
dem Burgund. Feiner Duft nach Aprikose, etwas Honig. Vollmundig mit
einem leichten salzigen Abgang.

0,75 l 98,00 €

Weißburgunder Mandelberg GG
Rebholz Pfalz 

Frucht nach etwas Litschi, kraftvoller Pinot Blanc, der zurecht zum besten
Weißburgunder 2018 in Deutschland gekrönt wurde.

0,75 l 95,00 €

Riesling Kastanienbusch GG
Rebholz Pfalz 

Aromen von Zitrus und etwas Koriander. Ein straffer Riesling, der keines-
wegs in die Breite geht.

0,75 l 110,00 €

WEISSWEIN

Mit unserem Rot-/Rosé- oder Weisswein   
Spritzig gemischt mit Sprudelwasser, eine 

Erfrischung nicht nur an heissen Tagen.

0,20 l 8,20 €

WEINSCHORLEN

Benötigen Sie Hilfe,
welche Weine mit

Ihrem Essen am besten
korrespondieren? 

Wir helfen gerne.
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Cafe Fitz Cuvée
TROCKEN, MANZ 

Ein Cuvée aus Cabernet Sauvignon, St. Laurent und Spätburgunder. Ein ur-
wüchsiges, nach dunklen Waldbeeren duftendes Cuvée mit fast schwarzer
mineralischer Farbe, gepaart mit einer akribischen, dichten Tanninstruktur
und etwas Kakao im langen Nachhall.

0,20 l 8,90 € / 0,75 l 36,00 €

Chianti Classico, DOCG
trocken Weingut Lamole di Lamole, Toskana 

Tenuta Lamole di Lamole Toskana/Italien. Intensives, lebhaftes Rubinrot, in
der Nase saubere vielschichtige Wahrnehmungen von Waldbeeren, Gewürzen
und Kirschen, am Gaumen Anklänge von Kirschen und Brombeeren.

0,20 l 8,90 € / 0,75 l 36,00 €

Tempranillo
DOCa Reserva, Baron de Ley, Rioja

Bodegas Barón de Ley Rioja/Spanien, 100% Tempranillo Der Barón de Ley
Reserva gefällt durch seine feinen Vanille- und Gewürznoten sowie seinen
an  Lakritze und Waldbeeren, erinnernden weichen Fruchtgeschmack. Nach
der Fassreife verlässt er das Weingut als ein perfekt ausbalancierter, har-
monischer Wein mit noch großem Potenzial.

0,20 l 9,20 € / 0,75 l 39,00 €

Cabernet Sauvignon
trocken, Weingut Beringer

Offenbart eine tiefedunkle Farbe im Glas. In der Nase ein dichtes, intensives
Bukett mit Noten von Pflaumen und Beeren, Gewürzen, Kakao, feine Vanil-
lenoten

0,20 l 9,20 € / 0,75 l 34,50 €

MAN Family Wine Skaapveld Shiraz
Süd Afrika

Eine Kompositon aus Shiraz, Mourvédre und Viognier. Noten einer süßlichen
Würze sowie Aromen getrockneter Früchte. Geschmeidig. 14 Monate in ame-
rikanischer Eiche gereift.

0,20 l 8,70 € / 0,75 l 32,00 €

Shiraz und Cabernet Sauvignon
trocken, Weingut Penfolds, Australien

Penfolds ist eines der ältesten, berühmtesten und besten Weingüter Austra-
liens. Der 1844 gegründete Betrieb sammelt Auszeichnungen am laufenden
Band und wurde mehrfach von internationalen Medien zum „Weingut des
Jahres“ gewählt. Diese charaktervolle Rotwein-Cuvée ist ein australischer
Klassiker – Shiraz und Cabernet Sauvignon vereinen sich zu einem vollendet
harmonischen Genuss.

0,75 l 26,00 €

Pinot Noir
Laumersheimer Kirschgarten, Weingut Kuhn, Pfalz

Ein fruchtiger Pinot Noir der Spitzenklasse. Intensive Fruchtaromen von
schwarzer Johannisbeere, schwarzen Kirschen und Pflaumen. Im Ge-
schmack enorm dicht und strukturiert, aber dennoch elegant und mit ganz
viel Frucht. 91 Punkte vom Eichelmann.

0,75 l 93,00 €

Luddite Shiraz
Luddite Südafrika

Komplexer, konzentrierter, aber dabei eleganter Shiraz. Aromen von Back-
pflaume, Cassis, Himbeere, Schokolade & Tabak.

0,75 l 78,00 €

Merlot Ars Magna
Omina Romana Italien

Rauchiger Duft nach reifen schwarzen Beeren und geschmortem rotem
Paprika, viel Kraft, toller Abgang.

0,75 l 152,00 €

Tignanello
aus dem Hause Antinori

Ein Supertoskaner wie aus dem Bilderbuch. Jedes Jahr aufs Neue mit hohen
Kritikerbewertungen ausgezeichnet. Ein Garant für exklusiven Weingenuss.

ab 0,75 l 235,00 €

- Fragen sie nach den Jahrgängen -

ROTWEIN

Café Fitz Cuvee Rosé
trocken, Rheinhessen 

Aus Cabernet Sauvignon, Merlot und Spätburgunder, frisch, feinminera-
lisch, ein Rosé der Extraklasse.

0,20 l 8,90 € / 0,75 l 36,00 €

Manz Rosé Emotion
trocken, Rheinhessen 

Emotionen aus der Flasche, spritzig und überraschend.

0,20 l 9,50 € / 0,75 l 38,00 € / 1,50 l 85,00 € / 3,00 l 170,00 €

Slice of Pleasure Rosé 
Weingut Korrell Johanneshof, Bad Kreuznach

Ein frischer, leichter Sommerwein, der es mit den renommierten Marken
aus der Provence aufnehmen kann.

0,20 l 12,00 € / 0,75 l 45,00 € / 1,50 l 95,00 €

3,00 l 190,00 € / 6,00 l 390,00 €

Miraval Rosé
Jolie Pitt & Perrin, Provence

Schauspieler Brad Pitt produziert die Spitzen-Cuvée zusammen  mit der
Weinbaufamilie Perrin: kraftvoll und harmonisch mit Aromen von roten
Beeren, Äpfeln und Kräutern.

0,20 l 12,00 € / 0,75 l 45,00 € / 1,50 l 90,00 €

3,00 l 190,00 € / 6,00 l 550,00 €

ROSÉWEIN

aus dem café Fitz weinkeller
Weitere erlesene Weinsorten wie z.B. Ornellaia, Tignanello oder Sassicaia
in verschiedenen Jahrgängen lagern bei uns im Weinkeller. Fragen Sie gerne
bei unseren Mitarbeitern nach - wir beraten Sie exklusiv.

EXKLUSIVE WEINE
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Louis Roederer Collection 243
0,10 l 15,00 €

0,75 l 110,00 €

Louis Roederer Rosé 2015
0,10 l 17,50 €

0,75 l 155,00 €

Louis Roederer Cristal
0,75 l 395,00 €

Louis Roederer Cristal Rosé
0,75 l 950,00 €

Perrier-Jouët Blason Grand Brut
0,75 l 115,00 €

1,50 l 230,00 €

Perrier-Jouët Blason Rosé
0,75 l 135,00 €

1,50 l 280,00 €

Perrier-Jouët Belle Epoque
0,75 l 250,00 €

1,50 l 510,00 €

Perrier-Jouët Belle Epoque Rosé
0,75 l 370,00 €

1,50 l 750,00 €

Ruinart 
0,75 l 135,00 €

Ruinart Rosé
0,75 l 140,00 €

Weitere Größen und Raritäten sowie Marken
gerne auf Anfrage.

CHAMPAGNER

Zusatzstoffe:
1 Farbstoff, 2 Antioxidationsmittel, 3 Geschmacksverstärker, 6 Phosphat, 
7 Süssungsmittel, 8 enthält eine Phenylalaninquelle 9 Chininhaltig, 
10 Koffeinhaltig, 11 Konservierungsstoffe, 12 geschwärzt

Da in unseren Betrieben bzw. bei unseren Lieferanten auch milch-, 
ei,- sellerie,- erdnuss,- und nusshaltige Zutaten verarbeitet werden,
kann trotz aller Sorgfalt ein Übergang von Spuren dieser Stoffe nicht
vollständig ausgeschlossen werden. Für unsere Allergikerspeisekarte
fragen Sie bitte beim Serviceteam nach.

Verschiedene
Jahrgänge oder
Flaschengrößen
im Weinkeller.

Fragen Sie gerne
nach!

Prosecco bianco

0,10 l 6,90 € / 0,75 l 39,00 €

Prosecco Rosé

0,10 l 7,20 € / 0,75 l 42,00 €

CRÉMANT 

Crémant bianco

0,10 l 6,90 € / 0,75 l 39,00 €

Crémant Rosé

0,10 l 8,00 € / 0,75 l 48,00 €

PROSECCO / SEKT
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LONGDRINKSCOCKTAILS

GIN

Adler Berlin 5,50 € 13,00 €

Gin Sul Hamburg 5,50 € 13,00 €

Monkey47 Schwarzwald 5,50 € 13,00 €

Knut Hansen 5,50 € 13,00 €

RUM

Bacardi 4,00 € 10,50 €

Havana Club 3 Jahre 4,00 € 10,50 €

Havana Club 7 Jahre 4,50 € 11 ,50 €

Havana Maestros 9,20 € 20,50 €

Botucal Reserva Exclusiva 6,20 € 14,90 €

Ron Zaca Editon XO 10,00 € 22,50 €

Vodka

Grey Goose 5,50 € 13,50 €

Whisky

Jim Beam 4,00 € 10,50 €     

Jack Daniels 4,00 € 10,50 €

Chivas Regal 4,50 € 11,50 €

Bowmore 8,00 € 18,50 €

Auchentoshen 10 Jahre 8,00 € 18,50 €

Für Ihren Longdrink können Sie aus verschiedenen
Beigetränken wählen und diesen mit 4 cl mixen

Beigetränke wahlweise:

Coca Cola + zero, Thomas Henry, 

Schweppes Lemon + Tonic (inklusive)

Red Bull (Aufpreis) 2,00 €

Fever Tree Indian Tonic (Aufpreis) 2,00 €

Longdrink
2 cl           mit 4 cl

NON ALCOHOLICS

Shirley Temple
Limettensaft, Kirschnektar, Sodawasser, Ginger Ale 1 11,50 €

Café Fitz Hauscocktail
Zitronen-, Mango- 2, Maracujanektar, Grenadine 1 / 11 11,20 €

Big Apple
Apfel-, Orangensaft, Grenadine 1 / 11, Sodawasser 11,20 €

Ipanema 
Limetten, Rohrzucker, Ginger Ale 1, Lime juice 11, Maracujasaft 11,20 €

Virgin Colada
Coconut Cream 1 / 7 / 10 / 11, Sahne 6, Ananassaft 11,20 €

ALCOHOLICS - FANCY AND CLASSIC

Caipirinha 
Limetten, Rohrzucker, Cana Rio 13,90 €

Mojito
Limetten, Rohrzucker, Minze, Bacardi, Sodawasser 13,90 €

Sex on the beach
Vodka, Zitronensaft, Grenadine 1 / 11, Pfirsichlikör 1, Orangensaft 14,20 €

Pina Colada
Bacardi, Coconut Cream 1 / 7 / 10 / 11, Sahne 6, Ananassaft 2 13,90 €

Swimming Pool
Vodka, Blue Curacao 1, Coconut Cream 1 / 7 / 10 / 11, Ananassaft 2, Sahne 6 13,00 €

Mai Tai
Bacardi, Bacardi Negro, Triple Sec, Mandelsirup, Limetten-, Ananassaft 2 13,50 €

Negroni
Gin, Campari, Martini Rosso 13,90 €

Long Island Iced Tea
Bacardi, Gin, Vodka, Tequila, Triple Sec, Orangensaft, Cola 1 / 10 15,20 €

Signature Cocktails

Honey Melon Mojito
hausgemachter Melonenrum, hausgemachter Chilihonig, Minze, Soda 13,50 €

Gin Fitz
Gin, Lillet Rosé, Zitronensaft, Zuckersirup, Soda 13,90 €

UNSER

TIPP!!!
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das feinste auch als longdrink
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Kurpromenade 12     23669 Timmendorfer Strand     Telefon +49 (0)4503 704 99 11
E-Mail timmendorf@artboxberlin.com     www.artboxberlin.com

Devin Miles, Woman's Love
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