
CAFÉ FITZ
TIMMENDORFER STRAND



Kleines Frühstück
Ein Glas (0,1 l) frischer Orangen- oder Tomatensaft, frische Brötchen
und Eier nach Wahl (gekochtes Ei, Rührei oder Spiegelei), Butter, Kon-
fitüre, Honig, eine Scheibe Käse und Wurst.

16,00 €

Wahlweise mit geräuchertem Lachs

+ 2,90 €

Café Fitz Frühstück für 2 Personen
Starten Sie mit einem Glas (0,1 l) frischen Orangensaft oder Toma-
tensaft in den Tag. Dazu reichen wir verschiedene Sorten frische Bröt-
chen, Toast, Croissant, Butter, Avocado und Frischkäse sowie
verschiedene Konfitüren, Honig und Nutella. Reichhaltige Wurstspe-
zialitäten wie Roastbeef, Salami, Schinken und Zwiebelmett. Verschie-
dene Käsesorten aus Frankreich und Deutschland sowie eine Scheibe
Lachs. Eier nach Wahl (gekocht, gerührt oder Spiegelei). Dazu frisches
Obst.

39,90 €

Luxus Frühstück für Genießer
Verwöhen Sie ihren Gaumen und starten Sie mit einem Glas (0,1 l)
Champagner und einem Glas (0,1 l) frischen Orangensaft oder Toma-
tensaft in den Tag. Dazu reichen wir verschiedene Sorten frische Bröt-
chen, Toast, Croissant und Brot sowie Butter, verschiedene
Konfitüren, Honig und Nutella. Reichhaltige Wurstspezialitäten wie
Roastbeef, Salami, Schinken und Zwiebelmett. Verschiedene Käse-
sorten aus Frankreich und Deutschland sowie Lachs- und Nordsee-
krabben. Eier nach Wahl  (gekochtes Ei, gerührtes Ei oder Spiegelei).
Das täglich frische Obst und ein Schälchen Müsli mit Porrige nicht zu
vergessen.

für 1 Person 45,00 €

für 2 Person 65,00 €

Kaviar Frühstück
Feiner Kaviar, Black Selection aus Deutscher Zucht von 

Aki (Altonaer Kaviar Import) serviert auf Eis mit 
frischem Toast, Blinis und Butter.

10g 52,00 € / 20g 69,90 €

Wellness Frühstück
2 pochierte Eier, 1/2 Avocado, Frischkäse,  eine Scheibe 
Krustenbrot, Knäckebrot, Butter, Konfitüre und Honig

18,20 €

Ei Benedikt
Pochiertes Ei auf frischem Krustenbrot Kochschinken an 

Sauce Hollandaise, dazu Tomatenwürfel

15,60 €

Süßes Frühstück
Frisches Croissant, Baguette-Brötchen, Butter, 

Konfitüre, Honig, Nutella und frisches Obst

13,20 €

Kinder Frühstück
Frisches Baguette-Brötchen, Butter, Nutella, Konfitüre, 

Frosties mit Milch und eine kleine Überraschung

10,30 €

Pancake´s
Pancakes mit Ahornsirup und frischem Obst

15,20 €

´*wahlweise auch mit glutenfreien Brötchen als Extra + 2,00 €
Heißgetränkeauswahl finden Sie auf der nächsten Seite.

FRÜHSTÜCK

Frischer Obstsalat

12,50 €

Kellogg’s-Cornflakes mit Milch (ohne Zucker)
Kellogg’s-Frosties mit Milch (mit Zucker)

8,50 €

Gekochtes Ei

2,50 €

Portion Butter oder Margarine

2,50 €

Portion Wurst oder Käse

7,90 €

Portion geräucherter Lachs

8,50 €

Konfitüre / Nutella

2,50 €

Honig

2,50 €

Frisches Krustenbrot

2,90 €

Drei Rühreier natur

8,90 €

Drei Spiegeleier natur

8,90 €

Drei Rühreier mit Schinken
oder wahlweise mit Bacon

11,50 €

Drei Spiegeleier mit Schinken
oder wahlweise mit Bacon

11,50 €

1/2 Brötchen - wahlweise mit

Land-Leberwurst 4,50 €

Katenrauch-Mettwurst 4,50 €

Holsteiner Katenrauch-Schinken 4,50 €

Mildem Holsteiner Kochschinken 4,50 €

Schnittkäse 4,50 €

Mild geräuchertem Lachs 5,50 €

Fleischsalat 2 4,50 €

Geflügelsalat 2 5,50 €

Camembert 4,50 €

Roastbeef 5,50 €

EXTRAS
ERFÜLLEN SIE SICH IHRE INDIVIDUELLEN WÜNSCHE

Frühstückseier, Brötchen, Toast 
oder Schwarzbrot wahlweise mit:

Frischer Orangensaft 0,10 l  2,40 € 0,20 l  4,70 € 0,40 l  8,90 €

Glas Milch (warm/kalt) 0,20 l  2,80 € 

Glas Milch (Hafer/Soja/laktosefrei) 0,20 l  2,80 €  

Glas Milch mit Honig 0,20 l  3,60 €

Kalte Schokolade 0,20 l  3,20 €GE
TR
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Glas Champagner 0,10 l 15,00 €

Glas Prosecco 0,10 l 6,90 €



Tasse FilterKaffee (nur im Café)
3,50 €

Kännchen FilterKaffee
6,10 €

Schümli / Ca fé Crema
4,80 €

Milchkaffee
4,90 €

Latte Macchiato
5,20 €

Cappuccino 
4,60 €

Espresso
3,40 €

Doppelter Espresso
4,90 €

Espresso Macchiato
3,90 €

Doppelter Espresso Macchiato
5,20 €

Unsere Kaffeesorten sind auch entkoffeiniert erhältlich 

+ 0,10 €

Mehraufwand für laktosefreie Milch, Hafer- und Sojamilch

+ 0,50 €

FRISCHER KAFFEE TEA-TIME
Spezialitäten serviert im tee-Glas je Sorte 6,00 €

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN
MIT SAHNEHAUBE

Kaffee Baileys / Kaffee Amaretto
Baileys Latte (ohne Sahne)

Holländischer Kaffee mit Klötenköm
Irish Coffee mit Whiskey / Pharisäer mit Rum

Rüdesheimer Kaffee mit Asbach Uralt
9,50 €

SCHOKO-SPEZIALITÄTEN
MIT SAHNEHAUBE

Tasse Schoko (nur im Café)
3,20 €

Kännchen Schoko / Schokokaffee
5,60 €

Lumumba mit Rum
Italienische Schokolade mit Amaretto

Irische Schokolade mit Whiskey
Russische Schokolade mit Wodka

Baileys hot chocolate
8,90 €

DARJEELING HAPPY VALLEY 
Spitzenqualität aus biologischem Anbau vom Teegarten Happy Valley,
am Fuße des Himalaya-Gebirges. Dieser Second Flush Darjeeling
zeichnet sich durch seinen floralen, nuancenreichen Geschmack aus. 

ASSAM SOUTH INDIA - ENGLISH BREAKFAST TEE 
Diese handgepflückte Teemischung in Bio-Qualität stammt aus den
Anbauregionen Assam. Sie zeichnet sich durch einen intensiven,
leicht malzigen Schwarztee-Charakter aus. 

EARL GREY BLOSSOM 
Eine hervorragende Bio Tee-Kreation mit charaktervollem, Rainforest
Alliance zertifiziertem Schwarztee als Basis. 

DRAGON SENCHA 
In China geerntet und mit äußerster Sorgfalt verarbeitet, besticht der
Grüntee durch eine angenehme Herbe mit einer dezenten Süße. 

ORANGE-PFIRSICH 
Ein wunderbares Duett von mildem Pfirsich und fruchtig-frischer
Orange auf einer Basis von edlem Bio Grüntee. 

FENCHEL-WELLNESS-CHAI - KRäuTER & GEWürZE 
Eine einzigartige Mischung von Wellness-Kräutern wie Fenchel, 
Kamille, Kurkuma und Kümmel. 

ABENDRUHE KAMILLE - HONIGBUSCH & KRäuTER 
Getragen von der Süße von Apfel und Süßholz ist es das Zitronengras,
das dem Tee seine verführerische Note verleiht. 

ERFRISCHENDE MINZE 
Diese ausgewogene Minzmischung ist inspiriert von dem National-
getränk Marokkos.

BERGKRäuTER-MINZE - AUSGEWähLTE KRäuTER 
Süßer Fenchel und Anis bilden die harmonische Basis, Minze verleiht
der Mischung seinen frischen Geschmack. 

KIDDIE‘S TRAUM - APFEL, ROSEHIP & BERRIES 
Perfekt für Kinder und alle Junggebliebenen – eine leckere Kompo-
sition aus ausgewählten Fruchtstücken. Süß und fruchtig. Das Beste
der Natur. 

ROOIBOS SONNENGEKüsSTE ORANGE 
Ein köstlicher Genuss mit nussig-süßem Geschmack von Rooibos aus
dem sonnigen Südafrika, umspielt von fruchtigen Orangennoten. 

BIO NAMASTE CHAI
SCHWARZER TEE MIT AUSGEWähLTEN GEWürZEN 
Nach indischer Tradition vereint diese Mischung kräftigen Schwarztee
und erlesene Gewürze wie Zimt, Pfeffer, Sternanis und Kardamom.
Schmeckt hervorragend auch mit Milch und etwas Zucker. 

BIO DARJEELING FRühLINGSERWACHEN      
Wundervoll ausgewogener Blend verschiedener Teegärten Darjeelings. 

BIO SUPERIOR EARL GREY
FRISCHE BERGAMOTTE-NOTEN - EDLE TEEBASIS      
Der Superior Earl Grey überzeugt mit erfrischenden Noten von 
Bergamotte und Zitrone. 

BIO GRünTEE CHINA SENCHA              
Dieser Bio Sencha besticht durch eine angenehme Herbe mit einer
dezenten Süße.

BIO BERGMELODIE
KRäuTERTEEMISCHUNG IN ALPINER TRADITION
Eine bekömmliche Mischung aus duftenden Kräutern wie Zitronen-
melisse, Süßfenchel, Salbei, Pfefferminze, Gerstengras, Anis-Duft-
nessel, Frauenmantelkraut, Thymian, Ringelblumenblütenblätter,
Holunderblüten.

Ergänzen Sie 
Ihren Kaffee mit 
verschiedenen

Geschmacksrichtungen:

Caramel, Kokos,
Mandel oder Vanille

+ 1,00 €

Als Bio Namaste Chai-Latte + 0,50 €

Loser Tee aus dem edlen kännchen je Sorte 8,50 €

3-5 Min.

3-5 Min.

3-5 Min.

2-4 Min.

2-4 Min.

2-4 Min.

5-10 Min.

5-10 Min.

5-10 Min.

5-10 Min.

5-10 Min.

3-5 Min.

3-5 Min.

3-5 Min.

2-4 Min.

5-10 Min.

+ 5 Min.



Rinder-Carpaccio
Olivenöl, frisch geriebener Grana Padano 

und Salatbouquet

21,50 €

Burrata Mozzarella
mit Tomatenkompott, Oliven und Pistazien

16,90 €

Französische Zwiebelsuppe
Röstbrot, Bergkäse

11,90 €

Tomaten-Cremesuppe
mit feiner Sahnehaube

8,50 €

Karotten-Currysuppe
schön cremig und scharf mit feiner Sahnehaube

8,50 €

Café Fitz
Gemischter Blattsalat mit Schinken, Käseröllchen und Ei. 

Dazu French-Dressing

19,90 €

Cesar Salat 
mit glasierten Hähnchenbruststreifen, Römersalat, Grana Padano, 

Tomaten und Dressing, dazu leckere Croûtons

21,90 €

wahlweise mit gebratenen Garnelen

28,90 €

Marktsalat
Salat der Saison mit frischem Obst an fruchtigem Himbeerdressing 
und in Curry-Mangochutney geschwenkten Hähnchenbruststreifen

24,90 €

wahlweise auch vegetarisch

17,90 €

VORSPEISEN & SUPPEN SALATE

BELIEBTE KLASSIKER

Timmendorfer Kraftbrot
drei Spiegeleier mit Katenschinken auf 

Krustenbrot und Salatbouquet

17,00 €

wahlweise mit Nordseekrabben

32,90 €

Bauernfrühstück 
Bratkartoffeln mit Ei und Katenschinken, 

Gewürzgurke und Salatbouquet

17,00 €

Cafè Fitz Käseplatte 
Verschiedene Hart- und Weichkäse dazu 

Weintrauben, Butter und Brotkorb sowie Oliven

21,90 €

Bratheringe in Sauer  
mit Remouladensauce 

und Bratkartoffeln

19,90 €

Matjesfilet nach Hausfrauenart 
mit Zwiebeln, Hausfrauensauce und 

Petersilienkartoffeln

23,00 €

Norwegischer Räucherlachs
auf drei Kartoffelpuffern mit einer 

Honig-Dill-Senf-Sauce an Salatbouquet

22,90 €

FLAMMKUCHEN 
classique
Speck und Zwiebeln, Schmand ......................................14,00 €

flambée à l'italienne
klassisch mit Mozarella, Kirschtomaten, Schmand .......14,00 €

les végé
Gemüse und Gemüse und Gemüse................................14,00 €

Avignon
Ziegenkäse, Feige, Sauerrahm, Rucola, Balsamico .......16,50 €

les Poissons
Lachs und Garnelen, Schmand ......................................19,90 €

BAKED POTATOES
Ofenkartoffel Nr. 1
mit knackigem Salat, Sour Cream................................................14,50 €

Ofenkartoffel Nr. 2
mit knackigem Salat, Sour Cream, Champignons, Zwiebeln ........15,90 €

Ofenkartoffel Nr. 3
mit knackigem Salat, Sour Cream und Hähnchenbruststreifen ...18,90 €

Ofenkartoffel Nr. 4
mit knackigem Salat, Sour Cream und geräuchertem Lachs.......19,90 €

oder auch wahlweise mit Garnelen...................................................21,50 €

Wir verwenden 
marktfrische Produkte

von Herstellern aus
direkter Umgebung



Garnelen-pfanne
mit Oliven, frischen Kräutern, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch in 

Olivenöl gebraten, Peperoni und frischem Ciabattabrot

32,00 €

gegrillte Riesengarnelen (gambas)
mit Olivenöl an Sommersalat und frischem Brot

32,00 €

Lachsfilet
mit Rahmspinat und Salzkartoffeln, Kirschtomaten

29,90 €

Vlade´s Meeresfrüchte Paella
pikantes Reisgericht mit Meeresfrüchten

26,90 €

Café Fitz Currywurst
mit Pommes frites und Salatbouquet

15,20 €

Holsteiner Sauerfleisch
wie bei Oma mit knusprigen Bratkartoffeln und leckerer

hausgemachter Remouladensauce, Salatbouquet

29,00 €

Schnitzel Wiener Art vom Schwein
goldbraun gebraten mit Salatbouquet und Pommes frites

26,00 €
auch wahlweise von der Pute

Rosa gebratenes Roastbeef (kalt)
mit knusprigen Bratkartoffeln, kleinem Salatbouquet und

leckerer hausgemachter Remouladensauce

29,90 €

HAUPTGÄNGE

STEAK & BURGER

Rib-Eye Steak
ca. 300 gr. mit homestyle Kartoffelspalten, BBQ-Sauce und Salatbouquet

38,00 €

Rumpsteak Mr. Fitz
ca. 300 gr. vom Weiderind mit Kräuterbutter, in Butter gerösteten

Zwiebeln und Champignons dazu Kartoffelspalten

38,90 €

Filetsteak Mrs. Fitz
ca. 200 gr. Deutsches Filet mit Kräuterbutter,

Pilsrisotto mit grünem Spargel

46,20 €

Babyback ribs
über 4 Stunden gegart, Rippchen in Honig-Rum-Marinade,

Coleslaw, BBQ-Sauce und Pommes frites

24,90 €

Fitz Burger
ca. 125 gr. Rindfleisch-Patty, Burgersauce,

Cheddar Käse und Bacon, serviert mit Pommes frites

17,90 €

Papas Wildburger
mit Gorgonzola und Preisbeersauce

22,00 €

SAUCEN
Sauce Hollandaise / Steaksauce / Kräuter-Öl
Champignoncremesauce / Sauce Béarnaise

Sour Cream / hausgemachte Kräuterbutter (2,50 €)

HITS FOR KIDS PASTA
Spaghetti-Bolognese

hausgemachte Bolognese an Spaghetti mit Grana Padano

15,90 €

Pomodoro arrabbiata
scharfe Tomatensauce mit frischen Kräutern

14,50 €

Gemellini
an Rahmkräutersauce mit Rinderfiletspitzen

28,00 €

Spaghetti Aglio olio
Garnelen, Knoblauch, Kirschtomanten an pikanter 

Weißwein-Tomaten-Sauce mit Oliven

27,00 €

Extra Portion Grana Padano zur Pasta + 1,50 €

Gläschen Majo / Ketchup / Senf (1,50 €)

Portion Pommes frites
mit Mayo und/oder Ketchup

8,50 €

Kinderschnitzel 
Pute oder Schwein, mit Pommes frites

11,50 €

Spaghetti
mit hausgemachter Bolognese und frischem Grana Padano

11,90 €

Gemellini
Tomatensauce und Parmesan

9,50 €

4 Kartoffelpuffer
mit Apfelmus

9,50 €

bis 12 Jahre

BEILAGEN
Gerne ergänzen wir Ihren Beilagenwunsch.

Beilagenergänzungen werden mit 4,50 € berechnet.

Änderungswünsche bei allen Gerichten werden mit 2,90 €
Mehraufwand berechnet.



Pfannkuchen mit Puderzucker
7,90 €

Waffel mit Puderzucker
7,90 €

DESSERT
Champagner-Frucht-Sorbet

Zitrone oder Himbeer

12,50 €

Kuchen und Torten 
aus eigener herstellung

bitte schauen sie an
unserem Kuchentresen vorbei!

Zimt und Zucker
+ 0,90 €

Sahne
+ 2,50 €

heiße Kirschsauce
heiße Schoko- oder heiße Vanillesauce

oder eine Kugel Eis nach Wahl
+ 2,90 €

Nutella oder Apfelmus
+ 2,50 €

Frisches Obst
+ 5,50 €

Frische Erdbeeren (saisonbedingt)
+ 5,50 €

ZUSÄTZLICH KOMBINIERBAR:

Omas Milchreis
mit Zimt und Zucker

7,90 €

mit Früchten

10,00 €

Milchshakes 
Verschiedene Sorten nach Wahl

7,00 €

mit Sahne + 2,50 €

EISSPEZIALITÄTEN
Café Fitz Eisbecher
mit Waffel und Streusel 

2 Kugeln 6,50 €

3 Kugeln 9,00 €

Sahne + 2,50 €

Nussknacker
Walnusseis, Haselnusseis

und weisses Nougateis
mit Sahne, Karamellsauce und Nüssen

11,90 €

Amarettobecher
Vanilleeis, Schokoladeneis und 

Haselnusseis mit Amarettolikör, Sahne, 
Karamellsauce und Amarettinis

12,90 €

Schokoschock
Schokoladeneis mit Sahne, Schokoladen-

sauce und Schokoladenstreusel

11,90 €

Café Fitz Fruchttraum
verschiedenes Fruchteis mit frischem 

Obstsalat und Erdbeersauce

12,90 €

Spaghettieis
Vanilleeis mit Sahne Erdbeersauce 
und weissen Schokoladenstreuseln

11,90 €

Eiskaffee
Vanilleeis, kalter Kaffee mit Sahne

und Schokokaffeebohnen

10,90 €

Eisschokolade
Schokoladeneis, kalter Kakao 

und Sahne

10,90 €

Yogurettenbecher
Vanilleeis, Himbeersorbet und Erdbeereis
mit Sahne, Erdbeersauce, Yogurette und 

weisse Schokoladenstreusel

10,90 €

Beerige Versuchung
Fruchteis und Milcheis mit Sahne 

Erdbeersauce frische Beeren
und weisse Schokoladenstreusel

12,90 €

Klötenköm-Beker
Vanilleeis, Schokoladeneis mit Eierlikör

Sahne und Schokoladensauce

13,50 €

Baileys salted Caramel Eisbecher
Vanilleeis, Schokoladeneis und salted 

Carameleis mit Baileys-Sahne und 
Karamellsauce mit Krokant

15,90 €

zarte Nougateisschale
weisses Nougateis, Schokoladeneis

mit Sahne, Karamellsauce
und Krokant

12,50 €

Erdbeerbecher
(saisonbedingt)

Vanilleeis mit frischen 
Erdbeeren, Sahne und Erdbeersauce

17,50 €

bunter Kinderbecher
2 Kugeln Eis mit Smarties

7,50 €

Kinderspaghettieis
Vanilleeis mit Erdbeersauce

und Streuseln

7,50 €

FÜR DIE LÜTTEN

UNSERE EISSORTEN
Vanilleeis / Schokoeis / Erdbeereis / Haselnusseis / Walnusseis

Himbeersorbet / Zitroneneis / Blaubeereis / Weisser Nougat / Salted Caramel

Sie suchen das Besondere? Wie wäre es denn mit einer Kugel Zitroneneis, 
gemixt mit klarem Wodka. Lecker meint nicht nur der Barkeeper!

Unsere 
hauseigene 

Konditorei kreiert 
exquisite Torten, 

feinste Kuchen sowie 
filigrane Petit fours

und vieles mehr!

Frischer Apfelstrudel
(saisonbedingt)

7,90 €
wahlweise zusätzlich mit Eis oder Sauce

+ 2,90 € oder Sahne + 2,50 €



Am Golfplatz 3 | 23669 Timmendorfer Strand
Telefon +49 (0) 4503 3560088 | Telefax +49 (0) 45 03 70440-14

info@hotel-strandgruen.de | www.hotel-strandgruen.de

A MEMBER OF



Kurpromenade 12     23669 Timmendorfer Strand     Telefon +49 (0)4503 704 99 11
timmendorf@artboxberlin.com     www.artboxberlin.com

Devin Miles, It all starts with a dream
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